Déjeuners

CHOIX DIRIGE

du lundi 28 septembre au

vendredi, octobre 02, 2026

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

Poisson MSC

SEMAINE 1

Jambon cornichon

CEufs durs mayonnaise

Courgettes rapées

Salade verte

Tarte a la tomate

Cake olive emmental

Radis

Derniére tomate basilic

Appellation
dorigine Controlée

e

Appellation
dlorigine protégée

Indication
géographique
protégée

Dinde fagon basquaise

Poulet tex mex (Egalim EE) !

Emincé de beeuf aux

CEufs brouillés

(Egalim EE) oignons
Haute valeur
= _ - _ environnementale
Bolognalse’égrené de pois Filet de poisson aux Omelette =
et légumes agrumes
Boulgour Macaronis semi compléts Carottes au beurre Epinards a la creme Label rouge
Région ultra
Laitage Fromage Fromage Laitage P
[Contient au moins 1
ingrédient bio
[Contient au moins 1
ingrédient local
LocAt
it
Poisson frais
Ananas lle flottante Corbeille de fruits frais Catealiauy aoitaux

Corbeille de fruits frais

Corbeille de fruits frais

Abricots au sirop léger

pépites de chocolat

Corbeille de fruits frais

Plat végétarien




