CHOIX DIRIGE

Déjeuners du lundi 14 septembre au vendredi, septembre 18, 2026
La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011 Poisson MSC
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SEMAINE 3

Appellation
dlorigine Contrlée

Salade de pommes de terre |_|][}|]|_

Lentilles vertes Isére
ciboulette | PR

Bm Woca Salade de radis aux fines
vinaigrette

That ik herbes

[ i | Appeliation

dlorigine protégée

Boulgour en salade

Taboulé ' B"] Carottes rapées

Indication
géographique
protégée

- - | [Trm Tacos haricots rouges et | [FT[] . .
Emincé de beeuf au paprika mais gﬂlﬂ Sauté d'agneau aux 4 épices Porc

Haute valeur
environnementale
CEufs

Cassolette de poisson ala Filet de poisson meuniére

provencgale

féculents Label rouge

=

Région ulra

Ratatouille

Carottes au beurre Galette de blé a garnir

légumes

Fromage Laitage

&

Fromage Laitage

(Contient au moins 1
ingrédient bio

| i

(Contient au moins 1
ingrédient local

Poisson frais

Beignet Pastéque POISSON
° ;

Plat végétarien

Corbeille de fruits frais

Corbeille de fruits frais Corbeille de fruits frais

Dés de péche au sirop léger Corbeille de fruits frais




