Oingt et St Laurent d'Oingt

Déjeuners du lundi 20 avril au vendredi 24 avril 2026
Laliste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011 Poisson MSC
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Oingt et St Laurent d'Oingt
Déjeuners du lundi 27 avril au vendredi 1 mai 2026

Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *

Poisson MSC
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Oingt et St Laurent d'Oingt

Déjeuners du lundi 4 mai au vendredi 8 mai 2026

Poisson MSC

Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

Déjeuners

Oingt et St Laurent d'Oingt

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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Poisson MSC
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