Déjeuners

Livrés - Chatillon

du

lundi 16 mars

au

vendredi, mars 20, 2026

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n°

1169/2011

Déjeuners

Poisson MSC
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Carottes rapées au
jus d'orange

Endives sauce
crudités
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Céleri vinaigrette
citron & ciboulette

Rapé de carottes
jaunes

Salade de perles

Salade de mais

Salade verte

Endives citronnées
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Appellation
dlorigine Contrdlée

Appellation
dlorigine protégée

Indication
géographique
protégée

Bolognaise au beeuf

Bolognaise égrené
végétal
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Sauté de porc au
curry

Filet de poisson aux
agrumes

Gratin de poisson a
I'aneth

Tortilla

Haute valeur
environnementale

Tortis semi-
complétes

T

Semoule semi
compléte

Brocolis aux
amandes

Gratin de poireaux

Label rouge

LR

Région ultra

Fromage

Fromage

Laitage

Laitage

&

Contient au moins
1 ingrédient bio

Contient au moins.
1 ingrédient local
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Compote sans sucre
ajouté ARA

Corbeille de fruits
frais

i

Créme dessert

Corbeille de fruits
frais

Corbeille de fruits
frais

Compote sans sucre
ajouté ARA

Patisserie fraiche du
Chef

Corbeille de fruits
frais

Poisson frais.
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