CHOIX DIRIGE - OINGT et SAINT LAURENT D'OINGT

Déjeuners

du

lundi 7 avril

au

vendredi 11 avril 2025

Laliste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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CHOIX DIRIGE - OINGT et SAINT LAURENT D'OINGT

Déjeuners

lundi 14 avril

au

vendredi 18 avril 2025

Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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CHOIX DIRIGE - OINGT et SAINT LAURENT D'OINGT

Déjeuners du lundi 21 avril au vendredi 25 avril 2025

Poisson MSC

Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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CHOIX DIRIGE - OINGT et SAINT LAURENT D'OINGT

Déjeuners du lundi 28 avril au vendredi 2 mai 2025

Poisson MSC

Laliste des allergenes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs sous réserve de modifications *
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