Livrés Le Bois d'Oingt

Déjeuners du lundi 3 juin au vendredi 7 juin 2024

N . . . P . . N Poisson MSC
La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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Déjeuners

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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SEMAINE 2

Lundi

Mardi

Logos

Mercred

Logos

Jeud

Logos

Vendred

Logos

Entrées

Salade de tomate au
basilic

Courgettes rapées
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Tarte tomate et
moutarde

Pizza

JO - Gréce Antique

Macédoine mayonnaise
au citron

Salade de haricots
beurre et tomate
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La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

Déjeuners

du

Ment

Livrés Le Bois d'Oingt
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Logos
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Logos

Entrées

Concombre au fromage
blanc

Chou blanc aux pommes

Salade de coquillettes

Salade de riz, oeufs et
olives noires

Concombre a l'aneth

Pastéque

Tomate basilic

Salade verte

Plats principaux

CEufs brouillés

Emincé de beeuf &
I'indienne (lait de coco,
curry, ail, oignon, citron)

Pilons de poulet tex mex

Cassolette de poisson a
la provencale

Garnitures

Frites / pommes sautées

Purée de carottes

Ratatouille

Semoule (sauce)

Poisson MSC
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dorigine Controlée
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doriaine protéage

Indication
géographique
protégée
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Label rouge

Région ultra

Produits laitiers
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Fromage

Desserts

Créme dessert
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Déjeuners

Livrés Le Bois d'Oingt

du lundi 24 juin

au

vendredi 28 juin 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

Menus indicatifs sous réserve de modifica

SEMAINE 4

Lund

Logos

Mardi

Logos

Mercred

Logos

Jeud

Logos

Vendredi
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Entrées

Betteraves mimosa

Chou fleur ravigote

Rémoulade de céleri

Chou blanc & croutons

Lentilles vertes Isere
vinaigrette

Taboulé

Salade de tomate et
oignon rouge

Chou chinois

Plats principaux

Sauté deporc aux
pruneaux

Filet de poisson
meuniére

Sauté de veau aux
champignon

Bolognaise aux légumes
frais et secs

Garnitures

Riz Camargue

Courgettes braisées

Petits pois

Penne semi-complétes

Poisson MSC
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dorigine Controlée

Appellation
doriaine protéage

Indication
géographique
protégée

Haute valeur
environnementale

Label rouge

Région ultra

Produits laitiers

Fromage

Laitage

Laitage

Fromage

Desserts

Pasteque

Corbeille de fruits frais

Gateau au yaourt aux
pépites de chocolat

Corbeille de fruits frais

Melon

Corbeille de fruits frais
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Déjeuners

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
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